
ITALIAN  DELICACIES
FRENCH ELEGANCE

meets



L’AMOUR DE LA SAN MARZANO       18
RIGATONI, FRUCHTIGE TOMATENSAUCE                                                       
CREMIGE BURRATA

TAGLIATELLE CON SPINACI AL RAGÙ À LA CIPRIANI   19
GRÜNE TAGLIATELLE & KRÄFTIGES BOEUF-RAGOUT

SPAGHETTI AL BRANZINO      29
LANGUSTINO BISQUE, WOLFSBARSCH TARTAR                                                  
& LIMETTEN ZESTE

LA GRAN CARBONARA (PER 2)           P.P 21
SPAGHETTONE, PECORINO, CRISPY GUANCIALE

MAFALDINE AL TARTUFO      24
MASCARPONE-TRÜFFEL-CREME & TRÜFFEL DER SAISON

PENNE AL ARRABIATA      12
SAN MARZANO TOMATE, CHILI & PETERSILIE
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where riviera meets 
urban sanctuary.

BURRATA ROUGE       17
LEICHT KANDIERTE DATTERINI TOMATEN                                                          
& BASILIKUM

SALADE DE CAESAR       14
RÖMERSALAT, CAESAR-MARINADE                                                                         
& CHICKENCROUTONS

CARLO’S ARANCINI       15
RAGOUT, ERBSE & PARMESAN 

VITELLO TONNATO       24
ROSA GEBRATENER KALBSRÜCKEN,                                                                      
YELLOWFIN TUNA & THUNFISCHCRÈME

CARPACCIO DE BOEUF      19
HANDGEKLOPFTES RINDER-CARPACCIO,                                                  
ZITRONENCREME & GRÜNER BLATTSALAT

LOUP DE MER        22
CEVICHE VOM WOLFSBARSCH, RICOTTA                                                                        
& LIMETTE 

TUNA TATAKI À LA PUTTANESCA      24
DATTERINI TOMATEN, KAPERN, TAGGIASCHE OLIVE                                        
& ANCHOVIS

FOCACCIA            7
TOMATE & ROSMARIN | TAGGIASCHE OLIVE & TROPEAZWIEBEL
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POULPE GRILLÉ        29
ZART GEGRILLTER OKTOPUS, KARTOFFELSTAMPF,                                                           
TAGGIASCHE OLIVE & PIMENTO VERDE

SOLE DE MER         39
SEEZUNGEN-FILET, AMALFI-ZITRONE & KAPERNBUTTER

BRANZINO CROÛTE DE SEL 1.5-2.0 KG     90
WOLFSBARSCH IN DER SALZKRUSTE 
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JOUES DE VEAU BAROLO        32
ZART GESCHMORTE KALBSBACKERL IN BAROLO-JUS

BLACK PEPPER TENDERLOIN        45
RINDERFILET 250 GR MIT GESCHROTETEM                                        
SCHWARZEN PFEFFER & NUSSBUTTER

COTOLETTA À LA MILANAISE      36
GEBACKENES KALBSKOTELETT, ESTRAGON, KERBEL & JUS   
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CARLO’S AL FORNO        9
ÜBERBACKENE RIGATONI, TOMATE & BÉCHAMEL

GNOCCHI ALFREDO       9
BRAUNE BUTTER, PARMIGIANO REGGIANO

CAPONATA         7
ITALIENISCHES RATATOUILLE

SALADE DE TOMATES      7
TOMATE, ZWIEBEL, KAPERN & PETERSILIE

CIME DI RAPA       7
GRÜNKOHL & BEURRE BLANC

POMMES DE TERRE AU ROMARIN    7
ROSMARINKARTOFFELN & MALDON

FORÊT ET HERBES       7
GEMISCHTER WILDKRÄUTERSALAT & DIJON 
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IMPERIAL CAVIAR DE LA MAISON „ROYAL CAVIAR“

STRACCIATELLA AL CAVIAR      40
STRACCIATELLA, IMPERAL CAVIAR

CELLINI MEZZI RIGATONI       90
CARLO’S „BEURRE BLANC“ & CAVIAR

PIZZA À L‘AVOCAT         150
RICOTTA KRÄUTER CREME & OSIETRA CAVIAR 
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OPENING HOURS
SUNDAY: CLOSED

MONDAY-SATURDAY: 12 PM - 12 AM 

FÜR INFORMATIONEN ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN 
AUSLÖSEN KÖNNEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE SERVICEMITARBEITER.

ALLE PREISANGABEN DIESER KARTE GELTEN IN EURO.


